
Especificações Técnicas 

Região
Alentejo / Albernôa

Classificação
Vinho Regional Alentejano

Tipo
Branco

Colheita
2016

Castas
Antão Vaz 100%

Área da Vinha
35 hectares

Tipo de Solo
Xistoso

Vinificação
Colheita manual às primeiras horas do dia para 

caixas de 12Kg. Após seleção e triagem, as uvas 
foram desengaçadas e suavemente prensadas. 

Fermentação a baixas temperaturas em cuba de 
inox. 

Notas de Prova
O Antão Vaz da Peceguina 2016 é um branco que 
nos dá a conhecer a casta numa versão com boa 

exuberância, fruta madura bastante presente onde 
a frescura é uma constante com notas tropicais e 

casca de laranja, tudo bem delineado. Enche o 
palato de sabor, estruturado com a fruta a marcar 
boa presença num perfil amplo e com um final de 

travo seco e prolongado. 

Engarrafamento
Março 2016

Produção
13.942 Garrafas 0,75L

Análise
Teor Álcool: 13 %

Acidez Total: 5.0 g/L em ácido tartárico
pH: 3.34

 


