
Vinificação
Colheita manual às primeiras horas do dia para caixas 
de 12Kg. Após selecção e triagem, as uvas foram desen-
gaçadas e suavemente prensadas. Fermentação a baixas 
temperaturas em cuba de inox. 

Notas de Prova
A edição do Arinto da Malhadinha 2022 – Vinha do 
Olival revela um aroma limpo, fresco e cítrico. Em boca 
é um vinho muito equilibrado, com uma boa estrutura 
suportada por uma bela acidez. Um Arinto que irá 
crescer em garrafa e ganhar bastante complexidade.

Engarrafamento . Agosto 2023

Produção . 2200 Garrafas 0.75L 

Teor de Álcool . 13,5%  |  PH . 3.07

Acidez Total: 7,0 g/l em ácido tartárico

Região . Alentejo / Albernoa

Classificação . Vinho Regional Alentejano

Tipo . Branco  |  Colheita . 2022

Castas . Arinto 100%

Vinha . Vinha do Olival | Área . 80 ha | Plantação . 2017

Tipo de Solo . Xistoso

Palete (euro)
Caixas/camada: 20   |   Camadas/palete: 5
Peso (kg): 850
Comp . 1,20m  |  Larg . 0,80m  |  Alt . 1,80m

Garrafa . Capacidade (l): 0,76
Modelo . Reno Alta
Dimensões (cm) . Ø 6,5 x (a) 34,5   |  Peso (kg) . 1,25
Código de barras EAN (grf) . 5600361363032

Caixa . Dimensões (cm): (c) 15,9 x (l) 23,5 x (a) 35,4
Peso (kg): 8,5  |  Nº garrafas: 6
Código de barras ITF (cx): 15600361361516


